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HUNDE EIS 

 

Eine kühle Schleckerei an heißen Tagen, das genießen nicht nur wir Menschen. Viele Hunde 

lieben ein kleines Eis zwischendurch ganz genauso. Allerdings sollten wir unser Menscheneis 

mit ihnen besser nicht teilen. In dem ist viel zu viel Zucker drin und viele Hunde vertragen 

außerdem Milchprodukte schlecht. 

Da ist es schon besser, wir machen unserem Liebling sein eigenes Eis. Möglichkeiten dazu 

gibt es viele und wir können die Sorte ganz an die Vorlieben unserer Vierbeiner anpassen. 

Hier verraten meine vier ihre derzeitigen Lieblingssorten (und ich das Rezept dazu). 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. MIKADO’S LEBER-KONG 

Mikado mag es ganz klassisch im Kong und sie liebt 

Leberpastete. Für sie gibt es daher ein Gemisch aus  

zum Brei gekochtem Reis (4-fache Wassermenge, ca 50min 

köcheln) vermengt mit einer tüchtigen Portion Leberpastete. 

Das Ganze wird in einen Kong gestopft und tiefgefroren. Da 

kann man dann lange dran schlecken und knabbern! 
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VIEL SPASS! 

 

2. MARONI’S BANANA DELIGHT 

Maroni mag’s am liebsten süß und sie liebt Banane.  Für ihr 

Eis werden 2 EL Haferflocken mit 3 EL Wasser kurz 

aufgekocht und dann mit 1 pürierten Banane und 1 EL Honig 

vermischt, in Formen gefüllt und tiefgefroren. Je größer die 

Form, desto lieber mag sie’s      . 

3. MELISSA’S MINESTRONE 

Die Einzige in meiner Truppe, die gerne Karotten nagt, bekommt 

die auch im Eis serviert. Außerdem liebt sie Hühnerbrühe, daher 

lautet ihr Rezept: Hühnerbrühe in Eisformen füllen, 

Karottenstücke (ca. 1cm lang) und Käsestückchen dazugeben 

und einfrieren. Mmmm, so geht Suppe erfrischend! 

4. MERLIN’S GAZPACHO 

Gleich nochmal Suppe, diesmal die spanische Gurkensuppe 

Gazpacho, wird für meinen Gurkenliebhaber Merlin zum Eis 

umgewandelt. Dazu wird eine Gurke püriert, in Formen gefüllt, in 

die dann noch halbierte Hühnerherzenstücke kommen. Einfrieren 

und später als leckere Abkühlung servieren.  


